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Les prix de la carte des vin
*Élevez votre dégustation avec notre carte des vins prestige.

s sont nets TTC, service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec mod ération. 

LES BLANCS RÉGION   
2024 DOMAINE GAYDA - IGP PAYS D’OC «SPHERE CHARDONNAY» ..........................................  ............................ 18 €
2023 CLOS D’ELLE - IGP PAYS D’OC «SUR LA COMETE VIOGNIER» ................................................ 5,5 € ............. 19 €
2024 MAS D’ANGLAS - VIN DE FRANCE «1280» - CHARDONNAY ...................................................  6,5 € ............. 24 €
2024 MAS DES QUERNES - AOP LANGUEDOC «LES PETITS TRAVERS» .............................................................. . . . 35 €
2022 JEAN-BAPTISTE FAU - AOP LIMOUX «SUR UN FIL» ...................................................................................... . . . 39 €
2023 HERITAGE DU PIC SAINT-LOUP - AOP LANGUEDOC «SAINTE AGNES» ...................................................... 46 €
2022 CHÂTEAU PUECH-HAUT - AOP LANGUEDOC «PRESTIGE» ......................................................................... . . . 47 €
2020 ALAIN CHABANON - IGP PAYS D’OC «TRELANS» ......................................................................................... . . . 79 €
2023 CHÂTEAU LA SAUVAGEONNE - G. BERTRAND - AOP LANGUEDOC ......................................................... . . . 80 €

LES BLANCS HORS RÉGION
2024 DOMAINE TARIQUET «PREMIÈRES GRIVES» - IGP COTES DE GASCOGNE ......................... 7 € ............. 26 €
2024 CHARLES GUITARD - AOP COSTIERES DE NIMES «URUS» ........................................................................ . . . 32 €  
2024 DOMAINE GAVOTY - AOP COTES DE PROVENCE «GRAND CLASSIQUE» .................................................. 37 €
2021 LA CHABLISIENNE - AOP CHABLIS «LA SEREINE» ................................................................. . . . 11 € .............

10 € .............

42 €
2023 CHÂTEAU DE TRACY - AOP POUILLY-FUME .................................................................................................. . . . 54 €
2023 DOMAINE JOSMEYER - AOP ALSACE RIESLING «LE KOTTABE» ................................................................ . . . 72 €
2023 STEPHANE MONTEZ - AOP CONDRIEU «LES GRANDES CHAILLEES» ...................................................... .110 €

LES ROSÉS RÉGION

2024 MAS DES QUERNES - VIN DE FRANCE «PERDREAU DE L’ANNEE» ............................................................ .. . 19 €
2024 MAS D’ANGLAS - VIN DE FRANCE «1280»  .................................................................................. . . . 21 €

2024 SAINT CELS - VIN DE FRANCE «BAPTISTE ET LEON» ............................................................      ............................ 17 €
2024 SAINT CELS - VIN DE FRANCE «BAPTISTE ET LEON» - Magnum ................................................................ . . . 47 €
2024 LA GRANGE DES COPAINS - IGP PAYS D’HERAULT «COPAINS»............................................................... . . . 28 €
2024 PUECH HAUT - IGP PAYS D’OC «ARGALI» ...................................................................................................... . . . 41 €
2022 GERARD BERTRAND - AOP CABRIERES «LE CLOS DU TEMPLE» ............................................................ . . .303 €

LES ROSÉS HORS RÉGION

6 € .............

2024 DOMAINE GAVOTY - AOP COTES DE PROVENCE «GRAND CLASSIQUE» ............................ 38 €
2024 FAMILLE NEGREL - AOP COTES DE PROVENCE «NUIT BLANCHE» .......................................................... . . . 31 €
2023 FAMILLE NEGREL- AOP COTES DE PROVENCE «NUIT BLANCHE» - Magnum ........................................... 79 €

LES ROUGES RÉGION
2024 DOMAINE GAYDA - IGP PAYS D’OC «SPHERE SYRAH» ........................................................ . . . 5,5 € ............. 18 €
2024 CLOS D’ELLE -IGP PAYS D’OC «SUR LA COMETE CINSAULT» .............................................  ............................ 19 €
2023 LA GRANGE DES COPAINS - IGP PAYS D’HERAULT «COPAINS»............................................................... ... 26 €
2024 MAS DES QUERNES - IGP PAYS D’HERAULT «LES PETITS TRAVERS»  ....................................................... . . 32 €
2022 CHÂTEAU PUECH-HAUT - AOP LANGUEDOC «PRESTIGE» .................................................... 43 €
2022 BERGERIE DU CAPUCIN - AOP PIC SAINT-LOUP «DAME JEANNE» .......................................................... ...

11 € .............
42 €

2023 MAS BRUGUIERE - AOP PIC SAINT-LOUP «ARBOUSE» ............................................................................... . . . 52 €
2022 CHÂTEAU LA SAUVAGEONNE - AOP TERRASSES DU LARZAC - G. BERTRAND ....................................... 80 €
2022 DOMAINE SAINT-SYLVESTRE - AOP LANGUEDOC ..................................................................................... . . . 87 €
2020 DOMAINE DE LA GRANGE DES PERES - AOP LANGUEDOC - IGP PAYS D’HERAULT ............................380 €

LES ROUGES HORS RÉGION   
2021 CHÂTEAU PERRAY-JOUANNET -VIN DE FRANCE «LES JARDINS» ............................................................ . . . 41 €
2022 DOMAINE CHOFFLET - AOP GIVRY 1ER CRU «EN CHOUE» ....................................................................... . . . 80 €
2022 CHÂTEAU THIVIN - AOP COTE DE BROUILLY «LES SEPT VIGNES» .......................................................... . . . 56 €
2022 BOSQUET DES BOIRONS - COTES DU RHONE ............................................................................................. . . . 32 €
2024 CHARLES GUITARD - AOP COSTIERES DE NIMES «URUS» ........................................................................ . . . 32 €
2022 DOMAINE COMBIER - AOP CROZES-HERMITAGE ....................................................................................... . . . 66 €
2016 CHÂTEAU MAUCAILLOU - AOP MOULIS EN MEDOC ............................................................................... . . .113 €

LES CHAMPAGNES (AOP)
MAISON VOLLEREAUX - «BLANC DE BLANCS» ...................................................................................................... . . . 81 €
MAISON PHILIPPONNAT - «ROYALE RESERVE NON DOSE - BRUT ZERO» ...................................................... .110 €
MAISON GOSSET - «EXTRA BRUT» ..................................................................................................... . . .  13 € ............. 83 €
MAISON VOLLEREAUX - «ROSE DE SAIGNEE» ................................................................................. . . . 13 € ............. 84 €
MAISON BOLLINGER - «CUVEE ROSE» .................................................................................................................. . . .195 €
MAISON GOSSET - «GRANDE RESERVE» ................................................................................................................ . . .106 €
MAISON GOSSET - «GRANDE RESERVE» - Magnum ............................................................................................. . . .250 €
MAISON RUINART - «BLANC DE BLANCS»............................................................................................................ . . .181 €
MAISON RUINART - «BLANC DE BLANCS» -Magnum.......................................................................................... . . .406 €

VERRE    BOUTEILLE

VERRE    BOUTEILLE

VERRE    BOUTEILLE

VERRE    BOUTEILLE

VERRE    BOUTEILLE

VERRE    BOUTEILLE

VERRE    BOUTEILLE



POUR MINIMUM 2 PERSONNES

CROQUETTES AU JAMBON IBÉRIQUE (3 pc) ...................8 €  

CROQUETTES À L’OSSAU IRATY ET PIMENT D’ESPELETTE  
(3 pc) ...................................................................................................8 €

CROQUETTES AU CHIPIRON (3 pc).....................................8 €

PICORADE DE POULPE & CHORIZO AU CHIPOTLE  ....16 €

MINI BURGERS DE VEAU (2 pc)............................................9 €

CROUSTILLANTS DE POULET AUX GRAINES ...............11 € 
Mayonnaise au piment fumé 

RABAS D’ENCORNET PANÉ.............................................9,50 € 
Aïoli aux herbes

GAMBAS PANKO ....................................................................12 € 
Sauce sweet chili

STRACCIATELLA AUX PÊCHES ...........................................18 € 
Basilic, grenade et miel

GUACAMOLE MAISON & NACHOS ..................................12 € 
Le vrai, comme au Mexique

CAVIAR AQUITAINE N•3 50GR........................................ 170 €

HUÎTRES SPÉCIALES «GRAND CRU» N°3 (6 pc) ...........24 € 
(Les Huîtres du Soleil) - Médaille d’Or CGA Paris 2024/2025 
Sur glace, beurre, vinaigre à l’échalote

PLATEAU DE MEZZES À TARTINER ...................................28 € 
Caviar d’aubergine fumée, houmous et pois chiche, 

orange/amande, pain pita

EN INDIVIDUEL OU À PARTAGER

PIZZETA TOMATE & BURRATA ........................................  22 €

PIZZETA TRUFFE....................................................................  29 € 

PIZZETA STRACCIATELLA ET JAMBON IBERIQUE .......24 € 
Sauce tomate, roquette

PIZZETA SPIANATA PICCANTE  ....................................  23 € 
Sauce tomate, stracciatella, piquillos, olives noires

PIZZETA CHÈVRE MIEL ..........................................................23 € 
Crème fraiche, poire et noix

POMMES FRITES .......................................................................7 € 

POMMES FRITES AU PARMESAN RAPÉ ............................9 €

SAUTÉ DE LÉGUMES DE SAISON AU PESTO ...................7 €

ÉCRASÉ DE POMME DE TERRE .............................................7 €

TIRAMISU À LA FRAISE .........................................................15 €

DOUCEUR AU CHOCOLAT ...................................................16 € 
Ganache, granité rhum/café, mascarpone a la vanille, 

DANS L’ESPRIT D’UNE TARTELETTE AU CITRON ........14 € 
Sable sucrée, crémeux citron, sorbet citron vert, meringue 
aux zestes

BABA AU RHUM ......................................................................16 € 
Pommes fondantes à la vanille et cannelle, parfum de 
Rhum Don papa

BASQUE CHEESECAKE...........................................................14 € 
Crème glacée dulce de leche

SALADE DE FRUITS FRAIS DE SAISON ............................14 € 
Sirop au basilic

MOUSSE AU CHOCOLAT AU SIPHON À PARTAGER .... 32 € 
Gianduja, grué de cacao, cacahuète, amande et noisette, 

COOKIE GÉANT AU CHOCOLAT À PARTAGER .............32 € 
Praliné noisette

MOINS DE 12 ANS

CORDON BLEU OU POISSON PANÉ 
FRITES, LÉGUMES OU PURÉE DE POMME DE TERRE

BOULE DE GLACE (chocolat, vanille, fraise)  
16 €

Les prix de la carte sont nets TTC, service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.

FOCACCIA CON JAMBON IBÉRIQUE ET TOMATE .....................................................................................................23 €
FOCACCIA, LÉGUMES FRAIS ET THOÏONADE ............................................................................................................22 €
CARPACCIO ÉPAIS DE THON, MANGUE ET PICO DE GALLO ................................................................................22 € 
Sauce poke, graines de sésame, cébette
TAQUITOS DE TARTARE DE BOEUF (Origine France) ET (TRUFFE D’ÉTÉ   + 6 €)................................................21 € 

CEVICHE DE DORADE ..........................................................................................................................................................23 € 
Leche de tigre au lait de coco, avocat, mangue et agrumes

BURRATA, TOMATE ET MELON DE SAISON ...............................................................................................................26  € 
Pesto et huile d’olive
SALADE CÉSAR ......................................................................................................................................................................27 € 
Avocat, poulet croustillant, vieux parmesan et lard grillé
POKE BOWL ............................................................................................................................................................................28 € 
Saumon, guacamole, mangue, edamame, pickles, agrumes, tomates cerises

RIGATONI AUX LÉGUMES GRILLÉS, PESTO ET BURRATA .....................................................................................26 € 
Roquette et olives kalamata
TRANCHE DE THON ALBACORE SASHIMI ...................................................................................................................29 € 
Gomazu, sauce tigre qui pleure
DAURADE ENTIÈRE GRILLÉE ............................................................................................................................................27 € 
Vierge aux agrumes et herbes ou aïoli
SEICHES À LA PLANCHA ....................................................................................................................................................28 € 

BROCHETTE DE BAUDROIE (LOTTE) GRILLÉE ............................................................................................................32 € 
Vierge aux agrumes ou aïoli
BROCHETTE DE POULPE ET GAMBAS GRILLÉS .........................................................................................................32 € 
Mayonnaise chipotle ou aïoli
BROCHETTE D’ONGLET DE BOEUF (Origine France)  ................................................................................................28 € 
Nappé de sauce barbecue maison, mayonnaise et persil
PLUMA DE PORC IBÉRIQUE RÔTIE (Origine Espagne) .............................................................................................28 € 
Sauce chimichurri ou aïoli
MAGRET DE CANARD À LA PLANCHA (Origine UE)  .................................................................................................29 € 
Sauce poke au miel et sésame
BELLE TRANCHE DE BAVETTE GRILLÉE (Origine Royaume Uni) ............................................................................27 € 

Plage de Maguelone 
(Accès par Palavas rive droite, direction Cathédrale de Maguelone) 
34750 Villeneuve-lès-Maguelone
Réservation sur notre site www.carre-mer.fr
04 67 42 06 96

 carremerplage -  carremer

Garnitures
POMMES FRITES

Desserts
TIRAMISU À LA FRAISE

Pour les enfants
MOINS DE 12 ANS

CORDON BLEU OU POISSON PANÉ 
FRITES, LÉGUMES OU PURÉE DE POMME DE TERRE 

16 €

Les prix de la carte sont nets TTC, service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.

Pizzetas
EN INDIVIDUEL OU À PARTAGER

PIZZETA TOMATE & BURRATA

Tapas à partager
POUR MINIMUM 2 PERSONNES

CROQUETTES AU JAMBON IBÉRIQUE (3 pc)


